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FICHA TÉCNICA NÚMERO/ÚLTIMA REVISIÓN: 110/100908 

CERTIFICACIÓN ISO 9001:2008 Nº CA-1.061. LABORATORIO AUTORIZADO Nº 046/GA/SA680A 

PRODUTO 

OOSSTTRRAA  RRIIZZAADDAA  ((CCRRAASSSSOOSSTTRREEAA  GGIIGGAASS))  DDEE  CCUULLTTIIVVOO  

DESCRICIÓN 

Individuos adultos de ostra rizada (Crassostrea gigas) de excelente calidade 

procedentes dun núcleo de reprodutores obxecto dun programa de selección 

deseñado para obter altas taxas de crecemento e resistencia ás enfermidades. 

Producidos nun sistema de cultivo semiintensivo en augas atlánticas tipificadas 

como zona A, libres de Bonamia spp., Marteilia spp. e Perkinsus spp. Purificados en 

auga estéril microfiltrada baixo autorización sanitaria da Unión Europea.  

DESTINO E MODO DE EMPREGO 

A pesar de se tratar dun produto refrixerado (4-5 ºC) procedente de zona A, libre 

das principais enfermidades, como todo molusco para consumo é recomendable a 

súa depuración mediante cloración ou ozonización (24-48 h, T óptima 12-14 ºC). 

ESPECIFICACIÓNS TÉCNICAS 

Exemplares seleccionados manualmente de 9 a 12 meses de idade. Tempo 

transcorrido desde a extracción ata a entrega < 36 h. Número de pezas por kg: 8 a 

12. Peso vivo medio individual: 90-120 g. 

PRESENTACIÓN 

Bolsas de malla de 20 kg en polipropileno alimentario. 

PREZO ORIENTATIVO* 

6,25 €/KG  
*os prezos non inclúen IVE nin transporte ao destino 

OBSERVACIÓNS 

Prazo de entrega: 7 a 10 días laborables desde a data de pedido. Para maior 

información contacte coa nosa oficina comercial en ventas@acuinuga.com. 

 


